




Si tiene alguna alergia o intolerancia, le rogamos que lo informe a nuestro personal, para ofrecerle alternativas alimentarias.

If you have any allergies or intolerances, we kindly ask that you inform our staff to provide you with alternative food options.
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79€

Primer pase First course

Amuse bouche
Brioche tostada, vaca madurada confitada,

queso Idiazabal y blanquete

Tomate en texturas, tomate confitado en naranja

y almendra marcona, tomate ahumado,

jugo de tomate, mozzarella di bufala, aceite oliva

de salazón y hueva de maruca rallada. 

Crema de zanahoria, con aromas de la india,

viera a la plancha y emulsión de coral y conbaba  

Medallón de rape, jugo de espina,

crema de apio nabo y Kumquat 

Cerdo curado cocinado a baja temperatura,

hierbas del mediterráneo y crema de setas de temporada

Migniardise

Nuestro menú del chef degustación

Tercer pase �ird course

Cuarto pase Fourth course

Segundo pase Second course

Postre Dessert

Our chef’s tasting menu degustation

Toasted brioche, confit aged beef, Idiazabal cheese, and blanquette

Tomato in textures: orange-marinated tomato, yellow tomato, smoked tomato,

tomato juice, buffalo mozzarella, anchovy olive emulsion, and grated maruca roe

Carrot cream with hints of kaffir lime, grilled scallop, and coral and kaffir lime emulsion

Monkfish medallion, spinach juice, turnip cream, and kumquat

Slow-cooked cured pork, tender wheat risotto, and seasonal mushroom cream

Mignardises
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